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Traditionell serviert ein Salat aus sehr
fein gehackter frischer Petersilie und
Bulgur, Tomate, Zwiebeln. alles mit
Limettensaft und Olivendl geworfen,

Gruner Salat, Tomaten, Gurken,
getrocknete Minze, Frischkase, Oliven. Mit
Zitrone, Knoblauch und Olivendl Dressing

Gekochte Kichererbsen, Tahini-
Sauce, Knoblauch, Sesam,
Kreuzkimmel, Zitrone, Petersilie und
Olivenol.

Gerostete Melanzanischeiben mit
grinem Paprika, Petersilie, Knoblauch,
Granatapfelsirup, Tomaten und Olivendl

Vorspeise, hergestellt aus mit Reis
geftllten Weinbléttern und
verschiedenen GemuUsesorten, trockener
Minze, Granatapfelsirup, Olivendl, das als
kalte Vorspeise serviert wird.
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MUHAMMARA
(VEGAN)

Roter Paprika mit Walnussen,
Knoblauch, Granatapfelsirup

SHAWARMA
(VEGGIE) (A, C)
Unsere Neuentwicklung des traditionellen
Doners (bekannt als Kebab), hergestellt aus
verschiedenen lokalen Pilzen mit Zwiebeln
und Walnussen, mit Knoblauchcreme
(Knoblauch, Eier, Rapsol, Olivendl)

KEBBEH (VEGAN) H

Bulgur-Teig gefullt mit Lauch, Broccoli
Karotte, Zwiebeln und Pinienkerne

FATAYER 'SPINAT PASTRY'
(VEGAN) (A)

Teigtaschen geflllt mit spinat,
zwiebeln,granatapfel, Pinienkerne

WALNUSS-BAKLAVA
(VEGGIE) (A,H)

Traidionelles hausgemachtes baklava mit
walnlssen, eingedeckt mit heiler zitrone
und honigdressing
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